OSOBNE INFORMACIJE

ZVANJE

RADNO ISKUSTVO

Septembar, 2016 — ...

Maj, 2015 — septembar, 2016

Septembar, 2011 — maj, 2015

Mart, 2011 — septembar, 2011

Septembar, 2007 — mart, 2011

Curriculum vitae

Amel Selimovi¢

Aleja Alije Izetbegovi¢a 39, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina.
. +38735320761 (3 +3876213839%

4 amel.selimovic@untz.ba

Spol Muski | Datum rodenja 18.02.1976 | Drzavljanstvo BiH

Doktor tehnickih nauka iz podruc€ja prehrambenog inzenjerstva,
Docent

Docent/ Doktor tehni¢kih nauka iz podrucja prehrambenog inzenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

o Priprema i izvodenje nastave u skladu sa nastavnim programom; rad na sopstvenom stru¢nom
usavrSavanju;istrazivanja; uceScée u radu komisija i stru¢nih organa fakulteta i Univerziteta

Visoko obrazovanje

Visi asistent / Doktor tehni¢kih nauka iz podru¢ja prehrambenog inZenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

= Priprema i izvodenije vjeZbi pod stru€¢nim nadzorom nastavnika; pomaganje nastavniku u pripremi
nauc¢no-nastavnog procesa; ucestvovanje u odrzavanju ispita u skladu sa nastavnim programom;
rad na sopstvenom struénom usavrSavanju; u¢eScée u radu komisija i struénih organa fakulteta i
Univerziteta

Visoko obrazovanje

Visi asistent / Magistar tehnickih nauka iz podrucja prehrambenog inZenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

= Priprema i izvodenije vjezbi pod struénim nadzorom nastavnika; pomaganje nastavniku u pripremi
naucno-nastavnog procesa; u€estvovanje u odrzavanju ispita u skladu sa nastavnim programom;
rad na sopstvenom struénom usavrSavanju; u¢esée u radu komisija i strunih organa fakulteta i
Univerziteta

Visoko obrazovanje

Asistent / Magistar tehnickih nauka iz podrucja prehrambenog inZzenjerstva
Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

= Priprema i izvodenije vjezbi pod struénim nadzorom nastavnika; pomaganje nastavniku u pripremi
nauc¢no-nastavnog procesa; u€estvovanje u odrzavanju ispita u skladu sa nastavnim programom;
rad na sopstvenom struénom usavrSavanju; u¢eSée u radu komisija i struénih organa fakulteta i
Univerziteta

Visoko obrazovanje

Asistent / diplomirani inzenjer tehnologije
Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet
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OBRAZOVANJE |
OSPOSOBLJAVANJE

Juni, 2011 — maj, 2015

Septembar, 2008 — mart, 2011

1998 — 2005 godine,

OSOBNE VJESTINE

Materinski jezik

Ostali jezici

Engleski

Komunikacijske vjestine

= Priprema i izvodenije vjezbi pod struénim nadzorom nastavnika; pomaganje nastavniku u pripremi
naucno-nastavnog procesa; ucestvovanje u odrzavanju ispita u skladu sa nastavnim programom;
rad na sopstvenom stru€nom usavrSavanju; u¢esée u radu komisija i strunih organa fakulteta i

Univerziteta
Visoko obrazovanje

Doktor tehnic¢kih nauka iz podruc¢ja prehrambenog inZenjerstva,
doktorska disertacija

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

Magistar tehni¢kih nauka iz podrucja prehrambenog inZenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

Diplomirani inZenjer tehnologije
Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet

Postdiplomski studij
iz prehrambenog
inZenjerstva

Diplomski studij

Bosanski

RAZUMIJEVANJE GOVOR

SluSanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija

B2 B2 B1 B1

Stupnjevi: A1/2: Pocetnik - B1/2: Samostalni korisnik - C1/2 Iskusni korisnik
Zajednicki europski referentni okvir za jezike

PISANJE

B1

= Sposobnost komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, razumijevanje ili omogucavanje
razumijevanja raznih poruka u raznim situacijama i u razliCite svrhe. Komunikacija ukljucuje
sposobnost slusanja i razumijevanja raznih govornih poruka u mnostvu komunikacijskih situacija te

sposobnost konciznog i jasnog govorenja.

= Sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razliCite svrhe, pracenje procesa pisanja .

= Sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i procesuiranja pisanih informacija, podataka i pojmova koji se

koristiti u prou€avaniju i organiziranju znanja.
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Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Racunalne vjestine  Dobro vladanje alatima Microsoft Office

Vozacka dozvola B, B1 i BE kategorija

DODATNE INFORMACIJE |
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Izdanja

Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Amel Selimovi¢, Dijana Mili¢evi¢, Amra Selimovi¢, Ramzija Cvrk, Tijana Br&ina, Halid Junuzovic,
Hurija Alibasi¢, Amela Jasi¢ (2018): Uticaj razevog kiselog tijesta fermentisanog sa lactobacillus
plantarum na svojstva hlieba. PROCEEDINGS OF Xl CONFERENCE OF CHEMISTS,
TECHNOLOGISTS AND ENVIRONMENTALISTS OF REPUBLIC OF SRPSKA pp. 349 — 358.
Tijana Brcina, Milica Vilusi¢, Amel Selimovi¢ (2017): ReoloSka svojstva mlije€nog proizvoda na
bazi svjezeg sira i voca. Croatian Journal of Food Technology, Biotechnology and Nutrition 12 (3-
4), 137-145

Amel Selimovi¢, Dijana Mili¢evi¢, Amra Selimovi¢, Sanja Orucevi¢ 2u|jevi<':, Amela Jasi¢, Amila
Vranac (2017): Properties of crackers with buckwheat sourdough. Acta Chimica Slovaca, Vol. 10,
No. 2, 2017, pp. 152—158, DOI: 10.1515/acs-2017-0025

Amra Selimovié, Amel Selimovi¢, Halid Junuzovi¢, Aida Salki¢, Selma Sarajli¢ (2016):
Antioksidativna aktivnost u vodenim infuzijama razliitih biljnih mjeSavina. PROCEEDINGS OF XI
CONFERENCE OF CHEMISTS, TECHNOLOGISTS AND ENVIRONMENTALISTS OF
REPUBLIC OF SRPSKA pp. 40 —48.

Milicevic, Dijana; Avdic, Gordan; Ackar, Durdica; Selimovic, Amel & Andrejas, Martina (2016):
Production of Pasta With Addition of Nusproduct Food Industry. Proceedings of 5th International
Conference "Vallis Aurea" — Focus on: Research & Innovation, Pozega — Vienna, Croatia —
Austria, pp. 0321 — 0327.

A. Selimovi¢, Dijana Mili¢evi¢, M. Jasi¢, Amra Selimovi¢, Burdica Ackar, Tijana Pesi¢ (2014): The
effect of baking temperature and buckwheat flour addition on the selected properties of wheat
bread. Croat. J. Food Sci. Technol. 6 (1) 43-50.

Dijana Milicevi¢, Gordan Avdi¢, Amel Selimovi¢, Damir Mehi¢ (2014): The production og maglica,
Proceedings of 7" International Congress, "Flour-Bread '13", 9" Croatian Congress of Cereal
Technologists, 292 — 297.

Amila Vranac, Lejla Muhovi¢, DuSko Savi¢, Sanja Orucevi¢, Asima Begi¢ — Akagi¢, Amel Selimovié¢
(2013): Effect of adding buckwheat whole grain flour on antioxidant and sensory properties of
biscuits. Works of the Faculty of Agricultural and Food Sciencies, University of Sarajevo, No. 63/2:
105-113.

Amel Selimovi¢, Dijana Milicevi¢, Mirsad Salki¢, Amra Selimovi¢, Purdica Ackar, Tijana PeSi¢
(2013): Total phenols content, antioxidant activity and colour of wheat bread with addition
buckwheat flour. Technologica Acta Vol. 6, No.1, 51 — 58.

Dijana Milicevi¢, Amel Selimovi¢, Sanja OruCevi¢, Edin Hadzi¢, Burdica Ackar (2012): Influence of
ascorbic acid on the quality bread from flour T-500 and wholegrain flour. Proceedings of 6™
International Congress "Flour-Bread '11", 8" Croatian Congress of Cereal Technologists, 295 —
301.

Amel Selimovi€, Dijana MiliGevi¢, Sanja Orucevi¢, Burdica Ackar, Jurislav Babi¢ (2011): Influence
of buckwheat flour on the dough rheology and sensory properties of wheat bread. Technologica
Acta Vol. 4, No.1, 33 — 38.

Amra Selimovi¢, Mirsad Salki¢, Amel Selimovi¢ (2011): Direct spectrophotometric determination of

L-ascorbic acid in pharmaceutical preparations using sodium oxalate as a stabilizer. International
Journal of Basic & Applied Sciences IJBAS-IJENS Vol:11 No.02, 125 — 131.

Milicevié, D., Selimovié, A., Ackar, D., Pesi¢, T, Islamagi¢, A., Luki¢, T, Alji¢c, M. (2010):
Determination of the flour type impact on the pasta quality parameters. Proceedings of 5%
International Congress "Flour-Bread '09", 7 Croatian Congress of Cereal Technologists, 116 —
125.

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., PeSi¢ T., Hodzi¢ H., Alji¢ M. (2009): A Baking Function Depending Upon
Storage Condition and a Type of Flour. Agriculturae Conspectus Scientificus, Vol. 74, No. 3; 243-
247.

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., Pesi¢ T., Muji¢ A., Sinanovi¢ N. (2008): Utjecaj tipa braSna na peciva
svojstva i organolepticka svojstva keksa. Proceedings of 1%t International Conference "Vallis Aurea"
— Focus on: Regional Development, PoZzega — Vienna, 0643 — 0647.

Mili¢evi¢ D., Pesi¢ T., Selimovi¢ A., Topalovi¢ A., Bajri¢ J. (2008): Svojstva ¢okolade u ovisnosti o
kvaliteti i vrsti kakao zrna. Zbornik radova lll Savjetovanja o proizvodnji i preradi hrane "agroTECH
2008" Gradacac, 147-151.

Mili¢evi¢ D., Selimovi€ A., Pesi¢ T., Hodzi¢ H., Mirna A. (2008): Utjecaj temperature i vlaznosti na
svojstva razliCitih vrsta brasna. Zbornik radova lll Savjetovanja o proizvodnji i preradi hrane
"agroTECH 2008" Gradacac, 51-56.

Jasié M., Selimovié A., AlihodZié D. (2008): Aromati&no i ligkovito bilje. Casopis "Pogledi” br.12, 173
- 187.
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Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Projekti e« TEMPUS Projekat: Tempus158989-Tempus-1-2009-1-BE-Tempus-JPHES "Kreiranje saradnje
izmedu Univerziteta i industrije u oblasti odrzivih tehnologija" (2010 —2013)
o EDUFOOD projekat "Razvoj obrazovanja i transfer znanja u podrucju prehrambene tehnologije”,
(2012-2014)
e Projekat " Inovacije u lancu vrijednosti suhe Sljive ". Projekat u sklopu EU ProLocal Programa za

lokalnu samoupravu i ekonomski razvoj u Bosni i Hercegovini (trajanje Projekta 1 godina; 2017-
18).
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Konferencije

Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., PeSi¢ T., Hodzi¢ H., Mima A.: Utjecaj temperature i viaznosti na svojstva
razlicitih vrsta brasSna, Il Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane. Naucéno-stru¢ni skup Il
Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane «Agrotech 2008» sa medunarodnim uceSc¢em,
"agroTECH", 21. august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina

Milicevi¢ D., Pesi¢ T., Selimovi¢ A., Topalovi¢ A., Bajri¢ J.: Svojstva ¢okolade u ovisnosti o kvalliteti i
vrsti kakao zma. Naucno-struéni skup Il Savjetovanje o proizvodniji i preradi hrane "agroTECH"
21. august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina

Milicevi¢ D., Selimovi¢ A., Pesi¢ T., Muji¢ A., Sinanovi¢ N.: Utjecaj tipa braSna na peciva svojstva i
organolepticka svojstva keksa, Proceedings of 1st International Conference "Vallis Aurea" — Focus
on: Regional Development, PoZega — Vienna, PoZega 19th september 2008, Hrvatska

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., PeSi¢ T., Hodzi¢ H., Aljic M.: Ovisnost pecivih svojstava o nacinu
skladiStenja i tipu braSna, Medunarodni kongres tehnologa za poslijeZetvenu tehnologiju,
"ZRNKQ" Stubicke Toplice, 18 — 20. novembar 2008, Hrvatska

Milievi¢, D., Selimovi¢, A., Ackar, ., PeSi¢, T., Islamagi¢, A., Luki¢, T., Alji¢, M. : Determination of
the flour type impact on the pasta quality parameters, 5 International Congress "Flour-Bread '09",
7" Croatian Congress of Cereal Technologists Opatija, October 21 -23, 2009, Hrvatska

Jasi¢, Midhat; Subarié, Drago; Milicevi¢, Dijana; Crvenjak, Denijal; Selimovi¢, Amel: Influence of
extrusion on the quality of gluten-free raw material used for cream-soup production. Scientific and
Professional Conference 13" Ruzitka Days "TODAY SCIENCE — TOMORROW INDUSTRY"
Vukovar, 16 i 17 September 2010, Hrvatska

Amila Vranac, Lejla Muhovi¢, Dusko Savi¢, Sanja Orucevi¢, Asima Begi¢ — Akagi¢, Amel
Selimovi¢: Effect of adding buckwheat whole grain flour on antioxidant and sensory properties of
biscuits. 6th Intemational Congress "Flour-Bread '11", 8th Croatian Congress of Cereal
Technologists, Opatija, oktobar 12 — 14, 2011, Hrvatska

Dijana Milicevi¢, Amel Selimovi¢, Sanja Orucevi¢, Edin HadZzi¢, Burdica Ackar: Influence of
ascorbic acid on the quality bread from flour T-500 and wholegrain flour. Proceedings of 6th
International Congress "Flour-Bread 11", 8th Croatian Congress of Cereal Technologists, Opatija,
Oktobar 12 -14, 2011, Hrvatska

Dijana Milicevi¢, Gordan Avdi¢, Amel Selimovi¢, Damir Mehi¢: The production og maglica. 7th
International Congress "Flour-Bread '13", 9th Croatian Congress of Cereal Technologists, Opatija,
Oktobar 16 — 18, 2013, Hrvatska

Samra Baiji¢, Midhat Jasic, Ramzija Cvrk, Amel Selimovi¢: Mogucnosti razvoja osviezavajucih pica
uz primjenu stevie rabaudiane kao nenutritivnog prirodnog sladila. Sesti Simpozij "HRANOM DO
ZDRAVLJA", 16.10.2013. Tuzla, Bosna i Hercegovina

Fatima Durakovi¢, Midhat Jasic, Ramzija Cvrk, Amel Selimovi¢: Primjena stevie rabaudiane kao
nenutritivnog prirodnog sladila u proizvodniji vocnih sokova i sirupa kao funkcionalnih proizvoda.
Sesti Simpozij "HRANOM DO ZDRAVLJA", 16.10.2013. Tuzla, Bosna i Hercegovina

Amel Selimovi¢, Dijana Milievi¢, Amra Selimovi¢, Eldad Mrkaljevi¢: Properties of crackers with
buckwheat sourdough 4th SCIENTIFIC SYMPOSIUM WITH INTERNATIONAL PARTICIPATION
OPORPH 2015,”Environmental resources, sustainable development and food production”, Tuzla,
November 12-13, 2015, Bosnia and Herzegovina

Amra Selimovi¢, Amel Selimovi¢, Halid Junuzovi¢, Aida Salki¢, Selma Sarajli¢: Antioksidativna
aktivnost u vodenim infuzijama razlicitih biljnih mjeSavina. Xl Conference of Chemists,
Technologists and Environmentalists of Republic of Srpska, TESLIC, HOTEL ,KARDIAL", 18 & 19,
NOVEMBER 2016. REPUBLIC OF SRPSKA, B&H

Amel Selimovi¢, Dijana Mili¢evi¢, Amra Selimovi¢, Ramzija Cvrk, Tijana Brc¢ina, Halid Junuzovi¢,
Hurija Alibasié, Amela Ja$i¢: UTICAJ RAZEVOG KISELOG TIJESTA FERMENTISANOG SA
LACTOBACILLUS PLANTARUM NA SVOJSTVA HLJEBA. Xl Conference of Chemists,
Technologists and Environmentalists of Republic of Srpska, TESLIC, HOTEL ,KARDIAL®, 2 i 3,
NOVEMBER 2018. REPUBLIC OF SRPSKA, B&H
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Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Knjige / Udzbenici  ® Jasi¢ M. i suradnici: SLJIVA | PROIZVODI OD SLJIVE, Tehnologija, susenje, kvaliteta i trziste.
2018. godine, Foto ,Ciro” d.o.o., Gradacac.

. Selimovi¢ Amel, Br€ina Tijana: Sirovine prehrambene industrije, | dio, Sirovine bilinog porijekla.
2019. godine, OFF-SET, Tuzla

PRILOZI |
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