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inženjerstvo 
 

1983. – 1987.. Srednja medicinska škola Tuzla
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Redovni prodesor, trajno zvanje 
ehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, B i H 

Vanredni profesor 

ehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, B i H 

ehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, B i H 

ehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, B i H 

ehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, B i H 

doktor tehničkih nauka iz područja prehrambenog inženjerstva 

 magistar prehrambenog inženjerstva 

Diplomirani inženjer prehrambenog inženjerstva 
studija: Prehrambena tehnologija, smjer: prehrambeno 

Srednja medicinska škola Tuzla 
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Materinski jezik Bosanski 
  

Ostali jezici RAZUMIJEVANJE  GOVOR  PISANJE  

Slušanje  Čitanje  Govorna interakcija  Govorna produkcija  

Engleski B2 B2 B1 B2 Upišite stupanj 
 RAZUMIJEVANJE  

 Slušanje  Čitanje  Govorna interakcija  Slušanje  Upišite stupanj 
 Zamijenite nazivom jezične potvrde. Upišite stupanj ako je primjenjivo. 

 Stupnjevi: A1/2: Početnik - B1/2: Samostalni korisnik - C1/2 Iskusni korisnik 
Zajednički europski referentni okvir za jezike 
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Organizacijske / rukovoditeljske 
vještine 

Voditeljica odsjeka Prehrambena tehnologija
 
Zamjenica urednice znanstvenog 
BiH) 
 
Urednica knjige sažetaka sa stru
fakulteta iz Tuzle
 
Članica Odbora za završne radove II ciklusa studija

Poslovne vještine   

Računalne vještine ▪ Operativni sistemi, Office paketi, 

Ostale vještine ▪ član ekspertnog tima za senzorsku analizu
▪ mentorica jednog doktorskog rada
▪ mentorica 3 magistarska i 2 završna magistarska rada
▪ mentorica velikog
▪ recenzantica više nau

Vozačka dozvola  ▪ vozačka dozvola B kategorije
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