
   Curriculum vitae Amela Kusur  

  © Europska unija, 2002-2013 | http://europass.cedefop.europa.eu  Stranica 1 / 2  

LIČNE INFORMACIJE Amela Kusur 
 

  

Tehnološki fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina.  

 +387 60 313 2690 

 amela.kusur@untz.ba 
 

 

Spol ženski | Datum rođenja  16.12.1996. | Državljanstvo BiH 

 

 

 

 
 

RADNO ISKUSTVO 
  

 
 

 

 

OBRAZOVANJE I 
OSPOSOBLJAVANJE   

  

2019.-trenutno Studij u toku (Prehrambeno inženjerstvo, studij II ciklusa)  

 Tehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, Tuzla, Bosna i Hercegovina 

Prehrambena tehnologija/Prehrambeno inženjerstvo 

 

 

 

4. Oktobar 2021. - trenutno Asistent na Tehnološkom fakultetu Univerziteta u Tuzli 
Univerzitet u Tuzli, Tehnološki fakultet 

Uža naučna oblast Prehrambena tehnologija  

▪ Priprema i izvođenje vježbi pod stručnim nadzorom nastavnika na predmetima iz oblasti 
prehrambene tehnologije; 
▪ Pomaganje nastavniku u pripremi naučno-nastavnog procesa. 

Javni sektor/Visoko obrazovanje. 

Novembar 2020. - Juli 2021. - Tehnolog u prehrambenoj proizvodnji 
NON STOP - PPS d.o.o. Maglaj, Bosna i Hercegovina 

▪ Uvođenje i unapređivanje novih i postojećih proizvodnih procedura;  
▪ Pronalaženje, ispravljanje i preventivno djelovanje na neusklađenost materijala i postupaka sa 
specifikacijama;  
▪ Planiranje, organizovanje i vođenje održavanja opreme i postrojenja; 
▪ Proučavanje tehnoloških aspekata pojedinih materijala, proizvoda i procesa i savjetovanje o njima;  
▪ Nadzor nabavke, skladištenja i izdavanja sirovina; 
▪ Razvoj receptura i finalnih proizvoda;  
▪ Implementacija, kontrola i usklađivanje HACPP plana... 
 
Privatni sektor. 

12. Juli 2019. Bachelor-inženjer prehrambene tehnologije  

Tehnološki fakultet, Univerzitet u Tuzli, Tuzla, Bosna i Hercegovina  

Prehrambena tehnologija/Prehrambena tehnologija 

 2011.-2015. Gimnazija  

Gimnazija „Edhem Mulabdić“, Maglaj, Bosna i Hercegovina 
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LIČNE VJEŠTINE 
  

 

 

DODATNE INFORMACIJE 
  

 

 

Maternji jezik Bosanski jezik 

  

Ostali jezici RAZUMIJEVANJE  GOVOR  PISANJE  

Slušanje  Čitanje  Govorna interakcija  Govorna produkcija   

Engleski jezik B2 B2 B2 B2 B2 

Njemački  jezik B1 B1 A2 B1 A2 

 Stupnjevi: A1/2: Početnik - B1/2: Samostalni korisnik - C1/2 Iskusni korisnik 
Zajednički europski referentni okvir za jezike 
 

Računarske vještine Dobro vladanje alatima Microsoft Office™ (Word, Excel, PowerPoint, Visio)  
 

Vozačka dozvola  Vozačka dozvola B kategorije 
 

Publikacije 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Priznanja i nagrade 

 

 

 

 

Certifikati 

Ramzija Cvrk, Halid Junuzović, Amela Kusur, Tijana Brčina, Amel Selimović, "Quality control and 
oxidative stability of selected edible cold pressed oils", International Journal of Engineering 
Sciences & Research Technology, Volume 11, Issue 8, Pages: 01-11, 2022. 
 
Ramzija Cvrk, Halid Junuzović, Arnela Smajić-Bećić, Amela Kusur, Tijana Brčina, "Determination 
of crude fiber content and total sugars in correlation with the proudction process and storage time", 
International Journal of Research in Applied Sciences and Biotechnology, Volume 9, Issue 3, 
Pages:. 1-6, 2022.  
 
Arnela Smajić-Bećić, Ramzija Cvrk, Halid Junuzović, Amela Kusur, Tijana Brčina, "Comparative 
analysis of the content of polyphenol compounds and vitamin C in rosehip jam and plum jam", 
International Journal of Food Science and Nutrition, Volume 7, Issue 2, Pages: 33-37. 2022.  
 
Arnela Smajić - Bećić, Ramzija Cvrk, Halid Junuzović, Amela Kusur, Tijana Brčina, "Influene of 
storage time on the content of vitamin C and phenol compounds in sour cherry compote", Volume 
7, Issue 2, Pages: 29-32, 2022.  
 
Amela Kusur, Aldin Karić, Martina Andrejaš, Hurija Alibašić. "Change in the quantity of ascorbic 
acid after thermal processing of potato", Technologica Acta, Volume 13, No. 2, Pages: 1-4, 2020.  
 
Aldin Karić, Amela Kusur, Martina Andrejaš, Hurija Alibašić. "Quality evaluation of bread with 
addition of sunflower seeds, olives and turmeric”, Technologica Acta, Volume 13, No. 1, Pages: 9-
14, 2020. 
 

Najbolji student u akademskoj 2018/2019. na Tehnološkom fakultetu – Federalno ministarstvo 
obrazovanja i nauke. 
 
Zlatna plaketa Student generacije – Univerzitet u Tuzli 
 
Certifikat za učešće na 2. Međunarodnoj konferenciji o naprednoj proizvodnji i preradi 
(ICAPP), oktobar 2022. godine, Tehnološki fakultet Novi Sad, Univerzitet u Novom Sadu, Srbija 
 
Certifikat za učešće na Internacionalnoj konferenciji 19. Ružičkini dani „Danas znanost – sutra 
industrija“, septembar 2022. godine, Vukovar, Hrvatska 
 
Certifikat o učešću na internacionalnoj Ljetnoj školi o vodenim sistemima u teoriji i praksi kroz 
radionice o MD simulacijama i/ili hemiji hrane, od 4.7.2022. do 15.7.2022. godine, Fakultet za 
hemiju i hemijsku tehnologiju, Univerzitet u Ljubljani, Slovenija 
 
Certifikat za učešće na VI naučno-stručnom simpoziju „Okolišni potencijali, održivi razvoj i 
proizvodnja hrane – OPORPH 2019“, novembar 2019. godine, Tehnološki fakultet , Univerzitet u 
Tuzli, Bosna i Hercegovina 


