.

europass

Europass
Zivotopis

Osobni podaci
Prezime / Ime

Adresa

Telefonski broj(evi)
Broj faksa

E-mail

Drzavljanstvo
Datum rodenja

Spol

Radno iskustvo

Datumi
Zanimanie ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti

Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

Datumi
Zanimanije ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti

Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

Datumi
Zanimanije ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti

Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

Datumi
Zanimanije ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti

Ime i adresa poslodavca

Zivotopis Milica Vilugié

Vilusi¢ Milica

Urfeta Vejzagica 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

+387 35 320 784 Broj mobilnog telefona: +387 61 305 551
+387 35 320 741

milica.vilusic@untz.ba

BiH/Hrvatsko
03.10.1966.

Zenski

2021.-trajno
Redovni profesor za uzu nauénu oblast Prehrambena tehnologija

Vodenje nastave na | ciklusu studijskih programa Prehrambena tehnologija i Agronomija, Il i Il ciklusu
studijskog programa Prehrambene tehnologije, istrazivacki rad iz oblasti Prehrambene tehnologije

Tehnolo$ki fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, Tuzla
Visoko obrazovanje

2012.-2021.
[zvanredni profesor za uzu nau¢nu oblast Prehrambena tehnologija

Vodenje nastave na | ciklusu studijskih programa Prehrambena tehnologija i Agronomija, Il i lll ciklusu
studijskog programa Prehrambene tehnologije, istrazivacki rad iz oblasti Prehrambene tehnologije

Tehnolo$ki fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, Tuzla
Visoko obrazovanje

2007.-2012.
Docent za uzu nau¢nu oblast Prehrambena tehnologija

Vodenje nastave na diplomskom i postdiplomskom studiju odsjeka Prehrambene tehnologije,
istraZivagki rad iz oblasti Prehrambene tehnologije

Tehnoloski fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, Tuzla
Visoko obrazovanje

2002.-2007.
Visi asistent za uzu nauénu Prehrambena tehnologija

Vodenije vjezbi na diplomskom studiju odsjeka Prehrambene tehnologije i dr. odsjeka, istrazivacki rad
iz oblasti Prehrambene tehnologije

Tehnolo$ki fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, Tuzla
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Vrsta djelatnosti ili sektor

Datumi
Zanimanije ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti

Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

Datumi

Zanimanije ili radno mjesto
Glavni poslovi i odgovornosti
Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

Obrazovanje i osposobljavanje

Datumi
Naziv dodijeljene kvalifikacije

Ime i vrsta organizacije pruzatelja
obrazovanja i osposobljavanja

Datumi
Naziv dodijeljene kvalifikacije

Ime i vrsta organizacije pruzatelja
obrazovanja i osposobljavanja

Datumi
Stecene profesionalne vjestine

Ime i vrsta organizacije pruzatelja
obrazovanja i osposobljavanja

Datumi
Naziv dodijeljene kvalifikacije

Ime i vrsta organizacije pruzatelja
obrazovanja i osposobljavanja

Osobne vjestine i
kompetencije

Materinski jezik(ci)

Drugi jezik(ci)
Samoprocjena
Europska razina (¥)
Njemacki Jezik
Engleski Jezik

Ruski Jezik

Drustvene vjestine i kompetencije

Zivotopis Milica Vilugié

Visoko obrazovanje

1998.-2002.
Asistent na nastanom predmetu “Tehnologija animalnih proizvoda”

Vodenje vjezbi na diplomskom studiju odsjeka Prehrambene tehnologije i dr. odsjeka, istrazivacki rad

iz oblasti Prehrambene tehnologije
Tehnoloski fakultet Univerziteta u Tuzli, Univerzitetska 8, Tuzla
Visoko obrazovanje

1992.-1997.

Njegovateljica

Medicinska pomo¢ i njega pokretnih i nepokretnih pacijenata
Martha-Maria Seniorenheim, Staden Str. 93, Nirnberg (Njemacka)
Zdravstvo

2007.
Doktor znanosti iz oblasti prehrambenog inzenjerstva
Univerzitet u Tuzli, Tehnolo$ki fakultet Tuzla

2002.
Magistar tehnickih znanosti iz oblasti prehrambenog inZenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet Tuzla

2000.-2001.
Imatrikulant na odabranim predmetima na odsjeku prehrambenih znanosti ETHZ

ETH Ziirich (Svicarska), Institut za poljoprivredne i prehrambene znanosti,
Katedra za prehrambene znanosti, Laboratorij za mljekarstvo

1990.
Dipl. ing. prehrambene tehnologije
Sveudiliste J. J. Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Hrvatska

Hrvatski/Bosanski

Njemacki, Engleski, Ruski

Razumijevanje Govor Pisanje
Slusanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija
C2 C2 C1 C1 C2
B2 C1 A2 A2 C1
B2 C1 A1 A1 B2

(*) Zajednicki europski referentni okvir za jezike

Timski rad, umijeée komunikacije, snalazenje u razli€itim multikulturalnim sredinama, predanost i
savjesnost, inovativnost, praktiéno iskustvo na razli¢itim organizacijskim razinama, sudjelovanje na

medunarodnim i domacéim skupovima, konferencijama i seminarima

13.01.2023.



Organizacijske vjestine i
kompetencije

Tehnicke vjestine i kompetencije

Racunalne vjestine i kompetencije
Druge vjestine i kompetencije
Vozacka dozvola

Dodatne informacije

Zivotopis Milica Vilugié

Vijestina vodenja i organizacije na razliCitim razinama, analiticki pristup rjeSavanju problema
Sudjelovanje u vodenju 17 diplomskih radova, mentor preko 60 diplomskih i zavrSnih radova | ciklusa,
mentor 8 magistarska i 1 doktorskog istraZivanja, komentor 1 magistarskog i 1 doktorskog
istraZivanja, voditelj i kovoditelj kolegija na sva tri ciklusa studija

Rad u tehni¢kom i organizacijskom odboru Savjetovanja o proizvodnji i preradi hrane s medunarodnim
ucescem ,agroTECH" i Koordinator IV Savjetovanja o proizvodnii i preradi hrane s medunarodnim
ucescem ,agroTECH2009"

Voditelj studijskog odsjeka Prehrambena tehnologija (2009.-2017.)

Prodekan za nastavu i studentska pitanja (2009.-2010.)

Predstavnik Tehnolokog fakulteta u Vijecu grupacije tehnickih nauka i Senata Univerizeta u Tuzli
(2013.-2016.)

Primjena analiticke laboratorijske opreme; Clan ekspertnog tima iz oblasti prehrelmbene tehnglogije;
Strucni ekspert u izradi Pravilnika pri Agenciji za sigurnost hrane, Lead auditor TUV Croatia/TUV Nord
Group; Clan tima Centar za transfer znanja Tehnoloskog fakulteta Univerziteta u Tuzli;, Rad u
nauénim i uredivackim odborima ¢asopisa i zbornika; Recezent u ¢asopisima
Dobro vladanje alatima Microsoft Office i dr. standardnim raCunalnim aplikacijama
Planinarenje; Uzgoj ukrasnog i kuénog bilja
B

Autor/koautor viSe od 50 znanstvenih i stru¢nih radova iz oblasti Prehrambene tehnologije, objavljenih
u Casopisima/zbornicima i prezentiranih na znanstveno-stru¢nim skupovima
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Anex
(2015.- danas)

Radovi u ¢asopisima,
zbornicima

Radovi na konferencijama

Udzbenici

Projekt

Zivotopis Milica Vilugié

Bréina, T., Vilusi¢, M., Zahirovi¢, M., Mili¢evi¢, D. (2022): Antioksidativna aktivnost kombucha fermentiranog
mlije¢nog napitka, Radovi Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu 72/2, 145-156.

Basi¢, M., Vilusi¢, M., Mahmutovi¢, H., Memi¢, E. (2021): Utjecaj lanenog ulja u hrani za
nesilice na proizvodne karakteristike i masnokiselinski sastav konzumnih jaja, Meso 2, 133-
145.

Brcina T., Vilusi¢ M. (2020): Utjecaj odabranih parametara na promjene kiselosti i intenzitet
sinereze probioti¢kog svjezeg sira tijekom skladiStenja, Radovi Poljoprivredno-prehrambenog
fakulteta Univerziteta u Sarajevu 70, 143-154.

Alibasi¢ H., Junuzovi¢ H., Selimovi A., Selimovi¢, A., Vilusi¢ M., Bréina T., Tanovi¢ M. (2020):
Odredivanje sadrzaja ukupnih polifenola i antioksidativne aktivnosti bezglutenskih krekera na
bazi kiselog tijesta, Radovi Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu
70, 155-164.

Brcina T., Vilusi¢ M., Selimovi¢ A., Bojanovic Lj. (2019): Influence of parameters on sensory
properties and consumer acceptance of probiotic fresh cheese, Technologica Acta 12 (1), 19-
25.

Brcina, T., Vilusi¢, M., Hodzi¢, S., Selimovi¢, A. (2019): Utjecaj tehnoloskih parametara na odrzivost Enterococcus
faecium u svjezem siru, Radovi Poljoprivredno-prehrambenog fakulteta Univerziteta u Sarajevu 69/1, 204-215.
Brcina, T., Vilusi¢, M., Selimovi¢, A., Bojanovi¢, Lj. (2019): Influence of production parameters and additions on
sensory properties and consumer acceptance of probiotic fresh cheese, Technologica Acta 12 (1), 19-25.

Brenjo, D., Hajri¢, DZ., Arar, K., Jasi¢, M., Vilusi¢, M. (2018): Fizicka aktivnost adolescenata i odraslih u Bosni i
Hercegovini, Hrana u zdravlju i bolesti, specijalno izdanje, 128-134.

Vilusic, M., llicic, T. Andreja$, F. (2018): Utjecaj lokacije pcelinje pase na sadrzaj meskih metala u medu, Knjiga
sazetaka i radova tre¢eg kongresa o pcelarstvu i péelinjim proizvodima s medunarodnim uée$éem 3 (1), 93-99.
Pleadin, J., Vasilj, V., Kudumija, N., Petrovi¢, D., Vilusi¢, M., Skrivanko, M. (2017): Survey of T-2/HT-2 toxins in
unprocessed cereals, food and feed coming from Croatia and Bosnia&Herzegovina, Food Chemistry 224, 153-
159.

Brcina, T., Vilusi¢, M., Moranjak, M. (2017): Sensory properties of dairy products on fresh cheese and fruit,
Technologica Acta 10 (2), 1-8.

Brcina, T., Vilusi¢, M., Selimovi¢, A. (2017): ReoloSka svojstva mlije¢nog proizvoda na bazi sira i vo¢a, Croatian
journal of food technology, biotechnology and nutrition 12 (3-4), 137-145.

Suljetovié, M., Vilusi¢, M., Numanovi¢, F. (2017): Ispitivanje i karakterizacija sirovog mlijeka na podrugju
Tuzlanskog kantona, Zbornik radova Cetvrti nauéno-struéni simpozij ,Poljoprivredna proizvodnja i zastita okolisa u
funkciji razvoja ruralnog podruéja“, Tuzla, 85-94.

Husejnagi¢, D., Hodzi¢, S., Avdi¢, A, Siranovi¢, S., Vilugic, M. (2016): Antimicrobial activity of the cell free
supernatants of the lactic acid bacteria isolated from fresh cow cheese produced in Tuzla region, Technologica
Acta 9 (2), 49-55.

Vilugié, M., Karahodzié, A., Suljié, M., Cedi¢, Bojanovi¢, Lj. (2019): Interakcija prinosa i kvaliteta meda sa
klimatskim uvjetima, 4. Kongres o pcelarstvu i pCelinjim proizvodima, Sarajevo, 16.i 17.11.2019.

Viludi¢, M., Mehanovi¢, A., Brcina, T., Jasi¢, M., Begi¢, S. (2019): Utjecaj modifikacije recepture na senzorska
svojstva mjeSavine zacina—dodatka jelima, VI medunarodni naucno-struéni simpozij “OdrZivi razvoj, okolisni
potencijali i proizvodnja hrane-OPORPH 2019”, Tuzla, 14.i 15.11.2019.

Mrkaljevi¢, E., Jasi¢, M., Subari¢, D., Vilusié, M., Banjari, |, Sabanovi¢, M. (2015): Analize teksture tipicnih
proizvoda primjenom mikroskopije, Hranom do zdravlja Zbornik sazetaka i radova sa osmog medunarodnog
simpozija, 37.

Budimli¢, A., Spahi¢ Bajrié, A., Jusufbasié, Z., Jasi¢, M., Subarié, D., Vilusié, M. (2015): Sadrzaj olova i arsenu
uzorcima sirovog mlijeka na podruéju Unsko-sanskog kantona, Hranom do zdravlja Zbornik sazetaka i radova sa
osmog medunarodnog simpozija, 30.

Basi¢, M., Vilusi¢, M. (2018): Sirovine animalnog porijekla, Univerzitet u Tuzli, Tuzla.
Hodzi¢, S., Vilusi¢, M., Nurki¢, M. (2018): Prehrambena mikrobiologija, Univerzitet u Tuzli, Tuzla.
Vilusi¢, M. (2014): Funkcionalni mlijeéni proizvodi, Univerzitet u Tuzli, Tuzla.

EFSA projekat Support to National Dietary Surveys in Compliance with the EU Menu methodology - “The adults’

survey” including subjects from 10 to 64 years old (Contract Number OC/EFSA/DATA/2016/03-CT01), pri Agenciji
za sigurnost hrane (2016-2021).
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