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OSOBNE INFORMACIJE  Tijana Br€ina

9 Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, uza nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta
Vejzagi¢a 8, 75 000 Tuzla, Bosna i Hercegovina
t. Fax; 00387 35 320 741

4 tijana.brcina@untz.ba

Spol zenski | Datum rodenja 02/02/1984 Drzavljanstvo BiH

ZVANJE  Vanredni profesor za uZzu nau¢nu oblast Prehrambena tehnologija (Univerzitet u Tuzli, TehnoloSki
fakutet Tuzla, Bosna i Hercegovina)

OBLAST ZANIMANJA  Prehrambena tehnologija

RADNO ISKUSTVO u

20/29/2021 -  Vanredni profesor na uzoj nau¢noj oblasti Prenhrambena tehnologija
Univerzitet u Tuzli, Tehnolo3ki fakultet, uza nau¢na oblast Procesno inZenjerstvo, Urfeta Vejzagic¢a
8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

0d 28/09/2016 —  Docent na uZoj nau&noj oblasti Prehrambena tehnologija
28/09/2021  Univerzitet u Tuzli, Tehnolodki fakultet, uza nau¢na oblast Procesno inZenjerstvo, Urfeta
Vejzagic¢a 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

Edukacija i istrazivanje u Prehrambenoj tehnologiji,izvodenje nastave na predmetima: Sirovine
prehrambene industrije, Kontrola kvaliteta vode i otpadnih voda, Osnove higijene i sanitacije u
industriji, Tehnologija namirnica animalnog porijekla, Osnove tehnologije prerade namirnica
animalnog porijekla, Sigurnost hrane.

Djelatnost ili sektor: Visoko obrazovanje
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Seuropass

27/09/2011 -
27/09/2016

26/09/2007 —
26/09/2016

Februar — juni/2007

OBRAZOVANJE |
OSPOSOBLJAVANJE

19/06/2015

10/02/2011

29/06/2007

OSOBNE VJESTINE

Materinski jezik

Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Visi asisstent na uzoj nau¢noj oblasti Prehrambena tehnologija

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, Uza nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta
Vejzagi¢a 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

Edukacija i istraZivanje u prehrambenoj tehnologiji: |zvodenje vjezbi na predmetima: Tehnologija
mlijeka i mlijenih proizvoda, Tehnologija mesa i mesnih proizvoda, Funkcionalni mlijeéni proizvodi,
Funkcionalne mikrobne kulture, Tehnologija gotove hrane, Konzerviranje hrane, Tehnologija mesa
peradi i jaja, Analiticka hemija.

Djelatnost ili sektor: Visoko obrazovanje

Asisstent na uzoj nau¢noj oblasti Prehrambena tehnologija

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, UZza nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta
Vejzagi¢a 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

Edukacija i istrazivanje u prehrambenoj tehnologiji: 1zvodenje vjezbi na predmetima: Tehnologija
mlijeka i mlije¢nih proizvoda, Tehnologija mesa i mesnih proizvoda, Funkcionalni mlijeéni proizvodi,
Funkcionalne mikrobne kulture, Konzerviranje hrane, Tehnologija mesa peradi i jaja, Prehrambeno
inZenjerstvo Il, Analiticka hemija, Tehnologija animalnih proizvoda.

Djelatnost ili sektor: Visoko obrazovanje
Demonstrator na predmetu Tehnologija animalnih proizvoda
Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, UZa nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta

Vejzagi¢a 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovine

Djelatnost ili sektor: Visoko obrazovanje

Doktor tehnickih nauka iz oblasti Prehrambenog inZzenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, UZa nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta Vejzagica
8, 75000

Tuzla, Bosna i Hercegovina

= Tema doktorske disertacije: Utjecaj procesnih parametara na funkcionalna svojstva svjezeg krem
sira
Magistar tehnickih nauka iz oblasti Prehrambenog inZenjerstva

Univerzitet u Tuzli, Tehnolo3ki fakultet, Uza nau¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta
Vejzagica 8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

=Tema magistarskog rada: Razvoj novog proizvoda na bazi svjezeg sira i voca

Diplomirani inZenjer tehnologije

Univerzitet u Tuzli, Tehnoloski fakultet, UZza nauc¢na oblast Prehrambena tehnologija, Urfeta Vejzagica
8, 75000 Tuzla, Bosna i Hercegovina

=Tema diplomskog rada: “Proizvodnja fermentiranog mlije€nog napitka koriStenjem rekonstituranog
mlijeka u prahu

Bosanski
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Seuropass

Ostali jezici

Zamijenite jezikom

Digitalna kompetencija

Vozacka dozvola

Curriculum vitae Tijana Brc€ina
RAZUMIJEVANJE GOVOR PISANJE
SluSanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija
B2 B2 Bl Bl B1

Stupnjevi: A1/2: Temeljni korisnik - B1/B2: Samostalni korisnik - C1/C2 Iskusni korisnik
Zajednicki europski referentni okvir za jezike

SAMOPROCJENA
Obrada I Stvaranje . RjeSavanje
. - Komunikacija N Sigurnost
informacija sadrzaja problema

Samostalni korisnik | Samostalni korisnik Samostalni korisnik' samostalnikorisnik | Samostalni korisnik

Stupnjevi: Temeljni korisnik - Samostalni korisnik - Iskusni korisnik
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DODATNE INFORMACIJE

PUBLIKACIJE

PROJEKTI

IZDANJA

Curriculum vitae Zamijenite imenom/ima prezimenom/ima

Google Scholar
https://scholar.google.hr/citations?user=220NuCYAAAAJ&hl=hr

“Afirmacija kvaliteta meda sa podrucja Srednjeg Podrinja” (2017-2018), Nau¢no-istrazivacki projekti
Federalnog ministarstva raseljenih osoba i izbjeglica

EDUFOQD projekat "Razvoj obrazovanja i transfer znanja u podrucju prehrambene tehnologije”,
(2012 - 2014)

“Ispitivanje mogucnosti proizvodnje simog deserta sa dodatkom voca i njegova prihvatljivost kod
potrosaca”, Nauc¢no-istrazivacki projekti Ministarstva obrazovanja, nauke, kulture i sporta TK, 2010

T.Br€ina, M.ViluSi¢,M.Moranjak (2017): Sensory properties of dairy products based on fresh cheese
and fruit, Technologica acta 10(2), 1-8

T.Br€ina, M.Vilusi¢, a.Selimovi¢ (2017):ReoloSka svojstva mlije€nog proizvoda na bazi svieZeg sira i
voca, Hrvatski ¢asopis za prehrambenu tehnologiju, biotehnologiju i nutricionizam, 12 (3-4), 137-145
A.Selimovi¢, D. Milicevi¢, A. Selimovi¢, D. Ackar, T. Pesi¢ (2014): The effect of backing temperature
and buckwheat flour addition on the selected properties of wheat bread, Croatian Journal of Food
Science Tecnology 6(1), 43-50. ISSN: 1847-3466.

Selimovi¢, D. Milicevi¢, M. Salki¢, A. Selimovi¢, D. Ackar, T. PeSi¢ (2013): Total phenols content,
antioxidant activityand colour of wheat bread with addition buchwheat flour, Technologica Acta 6(1),
51-58. ISSN: 1840-0426.

M. Vilusi¢, T. PeSié, M. Basi¢, M. Jasi¢. (2013): Raznolikost u proizvodnii i kvaliteti ,masnog“ sira,
Naucno-struéna konferencija sa medunarodnim u¢eSéem Jahorinski poslovni dani: poduzetnistva,
gastronomije i turizma (JPD-PGT) 05-09.03.2013 Jahorina. Zbornik radova. ISBN: 987-9958-0912-1-
6

M. Vilusi¢, T. Pesi¢, D. Junuzovi¢, S. Mulali¢ (2012): Mogu¢nosti proizvodnje tradicionalnog sira
Cabrenjaka u poluindustrijskim uvjetima, Prehrambena industrija 1, vol 23, 45-48. YU ISSN 0353-
6546.

Vilugi¢ M., Pesi¢ T., Puskarevi¢ E. (2010): Karakterizacija proizvodnje domaceg toplienog sira na
podrucju opéine Doboj Istok, Prehrambena industrija, Mleko i mleéni proizvodi, Vol 21, No 1-2: 42-45.
D. Milicevi¢, A. Selimovi¢, D. Ackar, T. Pesi¢, A. Islamagié, T. Luki¢, M. Alji¢ (2009): Determination Of
The Flour Type Impact On The Pasta Quality Parametars. 5th Internatinal Congress Flour-Braed '09,
7th Croatian Congres Of Cereal Technologists, Opatija, Croatia, October 21-23.

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., PesSi¢ T., Hodzi¢ H., Alji¢ M. (2009): A Baking Function Depending Upon
Storage Condition and a Type of Flour. Agriculturae Conspectus Scientificus, Vol. 74, No. 3; 243-247.
Vilugi¢ M., Basi¢ M., PeSi¢ T. (2008): Osobitosti proizvodnje autohtonog masnog sira u okolici Tuzle,
Proceedings of 1st International Conference ,Vallis Aurea“ - Focus on: Regional Development,
Pozega-Wienna 19th september 2008, 993-997.

D.Mili¢evi¢, A.Selimovi¢, T.PeSi¢, A.Muiji¢, N.Sinanovi¢ (2008): Utjecaj tipa bradna na peciva i
organolepticka svojstva keksa, Proceedings of 1st International Conference ,Vallis Aurea“ - Focus on:
Regional Development, Pozega-Wienna 19th september 2008, 643-647.

Vilusic M., Pesi¢ T., BeSi¢ A. (2008): Ispitivanje sposobnosti gruSanja mlijeka za proizvodnju
polutvrdog sira, lll Savjetovanje o proizvodnii i preradi hrane ,agroTECH" Gradacac, 21. avgust 2008.
D.Mili¢evi¢, A.Selimovi¢, T.Pesi¢, H.Hodzi¢, M.Alji¢ (2008): Utjecaj temperature i vliaznosti na svojstva
razli¢itih vrsta bradna, Il Savjetovanje o proizvodniji i preradi hrane ,agroTECH" Gradacac, 21. avgust
2008.

D.Mili¢evi¢, T.Pesi¢, A.Selimovi¢, A.Topalovi¢, J.Bajri¢ (2008): Svojstva Eokolade u ovisnosti o kvalitetu
i vrsti kakao zrna, (objavljeno u Knijizi sazetaka Agrotech) Ill Savjetovanje o proizvodnii i preradi hrane
,agroTECH* Gradacac, 21. avgust 2008.

Vilusi¢ M., Basi¢ M., Pesi¢ T., Mujki¢ H. (2007): Mogu¢nost proizvodnje fermentiranog mlijecnog
napitka od rekonstituiranog mlijeka u prahu, Il Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane s
medunarodnim uceS¢em, Gradacac 30.08.2007.

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., Pesi¢ T., Hodzi¢ H., Mirna A.: Utjecaj temperature i vlaznosti na svojstva
razli¢itih vrsta bradna, Ill Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane. Naucno-struéni skup IlI
Savjetovanje o proizvodnii i preradi hrane «Agrotech 2008» sa medunarodnim u¢eScem, "agroTECH",
21. august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina

Mili¢evi¢ D., PeSi¢ T., Selimovi¢ A., Topalovi¢ A., Bajri¢ J.: Svojstva ¢okolade u ovisnosti o kvaliteti i
vrsti kakao zma. Naucno-struéni skup Il Savjetovanje o proizvodnii i preradi hrane "agroTECH" 21.
august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina
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Konferencije

PRILOZI

Curriculum vitae Tijana Brcina

Milievi¢ D., Selimovi¢ A., Pesi¢ T., Hodzi¢ H., Mirna A.: Utjecaj temperature i vlaznosti na
svojstva razli¢itih vrsta brasna, 11l Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane. Nau¢no-stru¢ni
skup 1Il Savjetovanje o proizvodniji i preradi hrane «Agrotech 2008» sa meDunarodnim
ucescem, "agroTECH", 21. august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina

Milievi¢ D., PeSi¢ T., Selimovi¢ A., Topalovi¢ A., Bajri¢ J.: Svojstva ¢okolade u ovisnosti o
kvaliteti i vrsti kakao zrna. Nauc€no-strucni skup Ill Savjetovanje o proizvodnji i preradi hrane
"agroTECH" 21. august 2008, Gradacac, Bosna i Hercegovina

Mili€evi¢ D., Selimovic¢ A., Pesi¢ T., Muji¢ A., Sinanovi¢ N.: Utjecaj tipa brasna na peciva
svojstva i organoleptic¢ka svojstva keksa, Proceedings of 1st International Conference "Vallis
Aurea" — Focus on: Regional Development, PozZega — Vienna, PoZega 19th september 2008,
Hrvatska

Mili¢evi¢ D., Selimovi¢ A., Pesi¢ T., Hodzi¢ H., Alji¢ M.: Ovisnost pecivih svojstava o nacinu
skladistenja i tipu brasna, MeDunarodni kongres tehnologa za poslijeZetvenu tehnologiju,
"ZRNKQO" Stubitke Toplice, 18 — 20. novembar 2008, Hrvatska

Mili€evi¢, D., Selimovié, A., ACkar, B., Pesi¢, T., Islamagi¢, A., Luki¢, T., Alji¢, M. :
Determination of the flour type impact on the pasta quality parameters, 5th International
Congress "Flour-Bread '09", 7thCroatian Congress of Cereal Technologists Opatija, October
21 -23, 2009, Hrvatska

Dijana Mili¢evi¢, Tijana Pesi¢, Amel Selimovi¢, Zahida Ademovi¢, Zoran llickovi¢, V. Selimovic,
Husejin Keran: UCinak vrste i koncentracije inhibitora na suSenje jabuke, 14ti Ruzickini dani,
“Danas znanostsutra industrija”, 13-15.9. 2012. Vukovar

Dijana Mili¢evi¢, Mirna Alji¢, PurDica A¢kar, Amel Selimovié, Zoran lli¢kovié, Zahida
Ademovi¢, Tijana PeSi¢: Utjecaj ekstruzije na polifenolne spojeve i boju brasna i keksa, 14ti
Ruzi€kini dani, "Danas

Vilusi¢, M., Pesi¢, T: Razvoj i prihvatljivost fermentiranog mlije€nog proizvoda na bazi svjezeg
sira i vo¢a, 40. Hrvatskog simpozija mljekarskih stru¢njaka, Lovran, 21-24.10.2012

Milicevi¢, D., Selimovi¢, A., Ackar, D., Pesi¢, T., Islamagi¢, A., Luki¢, T., Aljic, M. :
Determination of the flour type impact on the pasta quality parameters, 5th International
Congress "Flour-Bread '09", 7th Croatian Congress of Cereal Technologists Opatija, October
21 -23, 2009, Hrvatska znanost-sutra industrija”, 13-15.9. 2012. Vukovar

Amela Kusur, Ramzija Cvrk, Husejin Keran, Tijana Br&ina, Halid Junuzovi¢

THE INFLUENCE OF TECHNOLOGICAL PROCESS PARAMETERS ON THE OXIDATIVE
STABILITY OF BLACK CUMIN OIL (Nigella sativa L.), 2nd International Conference on
Advanced Production and Processing 20th-22nd October 2022 Novi Sad, Serbia
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